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Pau Agglo
La gourmandise comme

une vertu, a Phippodrome

| -

SALON Malgre

la météo, la premiere
vitrine régionale
gourmande a tenu
Ses promesses

THOMAS LONGUE
t.longue@sudouest.fr

‘intérét d'un tel salon, c’'est
(( Lde pouvoir se faire connai-

tre localement ; ca donne
aussi une lisibilité a notre magasin
deBaliros.» Comme Yannick Guillon
qui, au sein d'une TPE employant
trois autres personnes en plusde sa
compagne, fabrique a Arzacq ses
sauces bearnaises vendues sous la
marque Sauce bistrot, ils étaient
55 exposants a présenter le meilleur
d’eux-mémes, sur le premier salon
Gourmand expériences, organise ce
weelcend parla régie publicitaire du
groupe « Sud Ouest».

Une telle manifestation, ol1 se sont
retrouvées toutes les grandes ensei-
gnes du bon gotit béarnais, tels le
Consortium du jambon de Bayonne
ou lamaison Biraben, estaussi de na-
ture a propulser vers le succés qu'ils
méritent les véritables créateurs
comme M. Guillon, qui n'est instal-
1é dans la région que depuis deux
ans.

Béarnaise a toutesles sauces
Son créneau, dong, cCestune basede
sauce qu'il décline avec des produits
d’excellence : jurancon sec, bor-
deaux, miel du pays, piment d’Espe-
lette ; ou bien naturels, comme la
menthe. « Mon but, C'est que la sa-
veur choisie ne cache pas la béar-
naise qu'on va retrouver en bou-
che. » Sur une cote de beeuf, par
exemple,ou un simple cornet de fri-
tes.

Sa béarnaise, Yannick Guillon la
commercialise a I'Epicurien, rue
HenriV a Pau, chez Francis Miot-la
marque est aussi représentée a
Hong Kong-, ou bien sur Internet,
enverrinesde 90 g(4,90 €). Duverte,
question de transparence : « Je ne
veux pas mentir sur le produit. »
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Le meilleurde ce quoffrent le Béarn et le Sud-Ovuest s’est retrouvé ce week-end a 'hippodrome
du Pont-Long, pour cette premiére édition du salon Gourmand expériences. rrorosouentntor

Dans la vente directe de fruits
(pommes, poires, kiwis, etc.) etle né-

goce, en circuit court, de produits fer-
miers et bio lo-
caux, Hervé

Cesalonest gescgaseaux,d
. es Vergers de
denaturea Sainte-Q%litteIie
propulservers  (CaubiosLoos),
lesuccesquils  souhaitait sur-
o tout renouer
meritent avec des clients
les véritables quidontdpu le
: erdre de vue
créateursde _ gem.squ.ﬂne].}
la gastronomie  vre plus a domi-

cile. « Ce salon
était une fagon de se rapprocher
d’eux, pour qu'ils sachent qu'on con-
tinue d'exister. .. » Et ce par-dela les
générations, puisque Marie Descha-
seaux, fille du précédent, esten passe
de prendre le relais au nom de la troi-
sieme!

Les Vergers de Sainte-Quitterie
écoulent la totalité de leur produc-
tion localement. Soit 250 tonnes en
production raisonnée, avec une

vingtaine de variétés de pommes.
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Sur le stand rafraichissant des Vergers de Sainte-Quitterie

L’ARAGON EN INVITE D’HONNEUR

David Ducassou, le chefduCape
tot, a Morlanne, et ses alter ego
aragonais Beatriz Allué et Oscar
Vifales, de Huesca, ont associe leur
talent pourrégaler leurs convives
de bouchées élaborées a base de

produits locaux, lors de l'inaugura-
tion du salon, vendredi soir. LAra-
gon, que représentait son ministre
du tourisme, Jose Luis Soro, était
l'invité d’honneur de cette premiére
édition gourmande.
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